
Menù
GRAN CENONE

DI CAPODANNO

MILANO • SANTA MARGHERITA
MONTECATINI TERME • FIRENZE

NAPOLI • CERTALDO

Capodanno 2025 
al Montecatini Palace!
Shooting da Star con LHP Hotels

Dj Set Live durante la serata e 
dopo il Brindisi di Mezzanotte

La Direzione e lo Staff del Montecatini Palace
Vi augurano Buone Feste!

Per Prenotazioni:
Hotel Montecatini Palace

Via G. Puccini, 20 - 51016 Montecatini Terme
Tel. +39 0572 910862 - Fax +39 0572 910863

montecatinipalace@lhphotels.com
www.montecatinipalace.com



Gran Cenone di 
Fine Anno 2025

 
APERITIVO DI BENVENUTO

WELCOME DRINK

Cocktail di Gamberi, Fantasia di mini Quiche, Crocchetta  di 
Crostacei, Tartare di Salmone al Lime, Ortaggi in Tempura                                                                                                                                          
Shrimp Cocktail, Mini Quiche Fantasy, Shellfish Croquette, Lime Salmon 

Tartare, Tempura Vegetables

Prosecco e Analcolico alla Frutta
Prosecco and Fruit-flavored Non-Alcoholic

ANTIPASTO
STARTER

Tataki di Tonno Pinna Gialla in Crosta 
di Sesamo con Cime di Rapa al Ginger                                                                                                                                           

Sesame-Crusted Yellowfin Tuna Tataki with Ginger Turnip Tops

PRIMO
FIRST COURSE

Risotto Carnaroli alla Crema di Gamberi 
Rossi di Sicilia e Creme Fraiche                                                                                               

Carnaroli Risotto with Cream of Sicilian Red Shrimp and Crème Fraîche

Il Nostro Tortello di Zucca con Burrata 
Crumble di Amaretto e Tartufo Nero                                                                                                           

Our Pumpkin Tortello with Burrata, Amaretto Crumble and Black Truffle

SECONDI
MAIN COURSES

Gran Bollito misto di Mare con 
Pinzimonio di Verdurine in Salsa Verde                                                                                                                    

Mixed Boiled Seafood with Vegetable Dips in Green Sauce

*****
Sorbetto al Limone / Lemon Sorbet    

*****
Vitella di Latte Cotta a Bassa Temperatura con Cipolla 

di Certaldo in Agrodolce e Mantecato di Patate                                                                                                                                           
       Low-Temperature Cooked Milk Veal with Sweet 

and Sour Certaldo Onion and Creamed Potatoes

DESSERT
Soufflè all’Arancia con Cuore Fondente e Composta alla Grappa                                                                                                                                           

Orange Soufflé with a Dark Chocolate Heart and Grappa Compote     

  *****
BUFFET DI MEZZANOTTE

MIDNIGHT BUFFET

Frutta del Buon Augurio,  Selezione di 
Pasticceria Mignon e Dolce della Tradizione                                                                                                                                       

Fruit of Good Wish , Selection of Mignon Pastry and Traditional Desserts

Lenticchie e Cotechino
Lentils and Cotechino

Acqua Minerale, Selezione di Vini della nostra 
Cantina, Caffè e Bollicine di Mezzanotte                                                                                                                

Mineral Water, Selection of Wines from our Cellar,Coffee and Midnight Bubbles


